o rspetsen

Flammkuchen
Elszsser Art
Speck, Zwiebeln, Lauch, Schmand, Kase
9,20

Tomate Mozzarella und hausgemachte Pesto
Marktfrische Tomaten, Bio-Basilikumpesto aus eigenem Anbau, Schmand, Kase

11,20
Suppen
Hausgemachte Rinderbouillon
mit Krauterfladle, Gemiisejulienne, MarkklofSchen und Gartenfrische Kriuter

7,50

cremige Kartoffel- Lauch-Suppe

mit gebackener Metzgerfleischwurst
6,80
Hessisches Tapas-Brett
(bei diesemr Gericht ist ezne Umbestellung leider nicht maglich)

Speckkartoffel in Késesoffe, Handkds-Ravioli uff Appelwoisud, klaanes
Markklifersiippche, Spundekds un bregzelscher, gebratene Blut- un Léabberworscht
uff Appelkompott, grie Soff un Ei
15,80

Salat

Salar Hihnchen

verschiedene knackige Blattsalate, Gurkensalat in Essig/ 0l frische Tomaten,
Rote Beete, Mihren- und Krautsalat, gebratene Habnchenbruststreifen, gerostete
Kérnermischung und gartenfrische Kriuter

12,10
Kleiner Beilagensalat

verschiedene knackige Blattsalate, Gurkensalat in Essig/ Ol, frische Tomaten, Rote Beete,
MGihren- und Krautsalat, gartenfrische Kriuter

3,50



| egetarisch

Gordon’s Kisespitzle
Spaitzle mit Sabne, Bergkdse, Schmelzzwiebeln und Ristzwiebeln,
dazu ein knackiger Beilagensalat
12,60

Hausgemachte Steinpilzravioli
im Parmesansud und Rostzwiebeln

dazu einem frischen Beilagensalat
15,50

Leckerezen fiir den kleinen Hunger

wOtrammer Max*“
gweierler Schinken™ mit Spiegeleiern und Landbrot
9,80

wBauernfriihstiick“
Bratkartoffeln, Dirrfleisch®, Zwiebeln, Ei und frischen Salat
8,90

s Joast Hawaii

gekochter Schinken®, Ananas mit Kése iiberbacken, dazgu ein knackiger
Beilagensalat

9,50



Die L ieblingsgerichte unserer Gdste

Argentinisches Rumpsteak
mit Beilage nach Wabl und Salat

- Krauterbutter

- Schmelzzviebeln
- Pfefferrabmsofse
21,80

Rouladen nach Oma’s Art
klassisch gefiillte Rinderronlade dazu Butterkartoffeln und griine Bohnen
18,50

Hackbraten
mit ChampignonrahmsofSe, Beilage nach Wahl und Salat

14,50

gesottener Tafelspitz vom Rind
mit griiner SofSe, Salzkartoffeln und Salat
16,80

Das ist die Post in 1 anter

Hihnchenbrustfilet mit Ananas und Sauce Hollandaise
dazu Kartoffelkroketten und Salat
15,20

Hihnchenbrustfilet im Knuspermantel
Mit Champignonrabmsance, Beilage nach Wahl und Salat
15,20



Frischer Fisch

Lachs vom Grill mit Safransof3e
dazu Bandnudeln und Salat
18,20
Forelle entgritet ,,Miillerin Art“
dazu Butterkartoffeln und Salat
18,20
Kabeljaufilet mit Riesling-Kriutersolle
dazn Butterkartoffeln und Salat
18,90

Schnitzel

Alle Schnitzel werden mit Beilage nach Wahl und Salat serviert

,, Gordon* Bleu vom Schwein
mit Bergkdise und gekochtem Schinken gefiillt
15,80
Schnitzel ,, Wiener Art*
paniertes Schnitzel vom Schwein mit Zitrone
12,30
Schnitzel ,,Jdger Art*
paniertes Schnitel vom Schwein in dunkler Bratensofie und Champignons
14,50
Schnitzel in Champignonrahm
paniertes Schnitzel vom Schwein mit Zwiebeln, Speck und Knoblanch
14,50
Schnitzel ,,Schweizer Art*

paniertes Schnitzel vom Schwein auf einer deftigen KisesofSe, mit herghaftem Bergkdse
iiberbacken, dazu geristete Speckstreifen und eine Preiselbeerbirne

15,80



Kleines Schnitzel mit Pommes und Ketchup

-

Hihnchennuggets mit Pommes frites und Ketchup

6,50

| . R
?‘s”:ﬂ},ﬁ

Bandnudeln mit Bolognesesauce

6,50

Portion Pommes mit Ketchup

= X
e
3,00 =

Fischstabchen mit Pommes

6,50




Lum sifsen Abschluss

Gemischtes cremiges Eis
3,20

Schokotortchen ,,Vulkan®
mit Friichten und Eis

6,50

Ejerlikorbecher
gemischtes cremiges Eis mit Ederlikor und Sahne

5,50

Hausgemachter Apfelstrudel
mit Beerenkompott und 1V anilleeis
7,50

Zartschmelzendes Vanilleeis
it heifsen Himbeeren und Sahne
5,90

Kaiserschmarrn
Mit Beerenkompott, Apfelmus und 1 anilleeis
8.50



